
 

 

Empfehlungen unserer  
Sommelière Fabienne Hammer  

 
Apéritif  

Bitter Amalfi 

Campari | Bitter Lemon | Grapefruit 

9.80 

 

Leonis Spritz 

Prosecco | Rosenblütensirup | Soda 

9.80 
 

Muntabrew 

Craft Beer aus Bartholomäberg 

0.33l 6.00  

 
 

Weinempfehlung  

Löss Grüner Veltliner 

Schloss Gobelsburg, Langenlois, Kamptal, Niederösterreich 

0.125l 8.00  

 
 

Alkoholfreie Getränke  

Zero Aperitivo Spritz 

Undone No. 5 Not Italien Apero | Sauvignon Blanc Sparkling 

8.20 
 

Sauvignon Blanc Sparkling  

Divin, Touraine, Frankreich 

0.1l 7.50 



 

 

 

Vorspeisen  

 

Gebeizter Seesaibling   
Gurke | Avocado | Zitrone 

14.00 

 
Panzanella 

Tomaten | Brot | Basilikumsalat | Burrata 
14.00  

 
Beef Tatar 

Dieses Gericht bereiten wir Ihnen direkt am Tisch zu 
Vorspeise 100 g 22.00  

Hauptgang 150 g 33.00 

 
Flammkuchen Montafoner Art 

Hirschschinken | Bergkäse 
15.00  

 
Flammkuchen vegetarisch 

Grüner Spargel | Bergkäse | Wildkräuter 
13.00 

 

 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergen-Karte. 
Alle Preise verstehen sich in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

  



 

 

Suppen  

 

Kraftsuppe vom Rind 

Flädle | Gemüse Julienne 

8.00 

 
Kürbiscremesuppe 

9.00 

 

 

 

Salate 

 

Caesar-Salat  
18.00 

Mit Maishendlbruststreifen  +6.00 

Mit 3 gegrillten King-Prawn-Garnelen +9.00  

 
Salat Niçoise 

Bohnen | Eier | Kartoffeln | Thunfisch | Artischocken | Kapern | Oliven 

20.00 

 

Gemischter Salat 
Hausdressing 

12.00 
 

 

 

  



 

 

Pasta & Risotto  
 

Tagliatelle Aglio e Olio 
16.00 

 

Schafskäse-Ravioli 
Trüffel | Beurre Blanc 

20.00 
 

Herbstliches Waldpilz-Risotto 
Belper Knolle 

18.00 

 

 

 

Fisch & Meeresfrüchte  

 

King-Prawn-Garnelen Pasta 
Limette | Dillschaum 

28.00 

 

Wolfsbarsch 
Blumenkohlpüree | gegrillter Mangold 

33.00 

 

Moules-Frites 
28.00 

 

  



 

 

Steaks vom Japanischen Holzkohlegrill  

„YAKINIKU“  
 

Diese Gerichte inkludieren je eine Beilage und eine Sauce pro Person 

 
Filet vom österreichischen Rind 

METZGEREI SALZGEBER - MONTAFON 

200 g 40.00 

 300 g   46.00  
 

 

Rib-Eye Steak 
METZGEREI SALZGEBER - MONTAFON 

350 g 44.00 
 

 

 

Beilagen und Saucen  

 
Steakhaus Fries    6.00 

Kartoffelpüree    6.00 

Blattspinat     6.00 

Herbstliches Gemüse   6.00 

Bratkartoffeln    6.00 

Beilagen Salat   6.00 

 
 
 
 

Chimichurri    6.00 
Argentinische Kräutersauce   

Pfeffersauce    6.00 

Sauce Béarnaise    6.00 

Café de Paris Butter  6.00 

Trüffelmayonnaise  6.00 

 



 

 

 

Leonis Brasserie Klassiker  

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  
Preiselbeeren | Petersilienkartoffeln 

35.00 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein 
Preiselbeeren | Fries 

25.00 

 

Maishendlbrust vom Grill 
Herbstliches Gemüse | Kartoffelpüree 

28.00 

 

Montafoner Käsespätzle 
Röstzwiebel | Schnittlauch 

17.00 

 

 


